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člen Mezinárodní asociace sommelierů ASI.  
 

vzdělávací program 
 

„CERTIFIKÁT SOMMELIERA“ 
 

20. ročník programu pro sommeliery, obchodníky s vínem, či milovníky vína. 
 

 Nejvyšší a nejprestižnější sommelierské vzdělání v ČR. 
 Šest dní intenzivního, teoretického vzdělávání, praktická degustace vín z celého světa a zajímavé exkurse. 

 
 Přednášky rozdělené do tematických bloků: 

o Sommelierství, degustace, réva vinná & víno, snoubení pokrmů a nápojů, servis vín, vína a vinařství ČR. 
o Vinařský zeměpis – Francie, Itálie, Pyrenejský poloostrov, Evropa, Asie a Oceánie, Amerika, Afrika. 
o Destiláty, pivo, voda, nealko nápoje, káva, čaj, čokoláda, sýry, doutníky. 

 
 Učební materiály v tištěné podobě + kniha „Sommelier, povolání budoucnosti“. 
 Gastronomické kombinace - šest tříchodových obědů a tři čtyřchodové večeře v kombinaci s vínem. 
 Omezený počet účastníků. 

 
 Lektor – Ivo Dvořák. 

o Vicepresident Asociace sommelierů ČR 
o Jedenáctinásobný vítěz sommelierských soutěží v ČR, vítěz Mistrovství světa Habanosommelier. 
o Držitel degustačních zkoušek ČZPI, degustátor podle evropských norem. 
o Soudní znalec v oboru víno a alkoholické nápoje. 
o Absolvent WSET London Advanced Certificate in Wine and Spirits. 

 
 Termíny 2011:  31.03 - 01.04 2012; 14.04 - 15.04 2012; 28.04 - 29.04 2012 
 Místo konání:  Hotel Regina, Konojedská 38, Praha 10, (10 min. od Metro Skalka) 
 Přihláška:  ke stažení na www.sommeliers.cz vyplněnou přihlášku zaslat na info@sommeliers.cz 
 Cena:   18 000 Kč (místo v programu bude rezervováno na základě uhrazení poplatku) 

 
 

Asociace sommelierů ČR si vyhrazuje právo na změnu termínu školení. 


