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Véazeni kolegové,

dovolte, abychom Vas informovali o jivrtém setkani milovnik vybranych vin, kvalitniho
jidla a dalSich uslechtilych resti. Steja jako @i predchozichiech aspSnych r@nicich,
budou i letos jeho hlavnim tématem sekty, tedynmjejejich degustace, ale i 8kovy servis,
véetre netradéniho otevirani lahvi useknutim jejiho hrdla. Pokudte chd predvést své
umeni a pokusit se ziskatkterou z hodnotnych ceniipnéte naSe pozvani na

4. roénik Mezinarodniho mistrovstvi CR v sekani seki

SoutZ se uskuténi v sobotu 14¢ervna na jizni Moray, v srdci celého vinatvi Ceské
republiky. Jelikoz ke koloritu jizni Moravy neodniiysiné pati vinné sklepy, rozhodli jsme se
opét vyuzit pohostinnost jednoho z n&Sich - vinného sklepa U dleura ve vyhlaSené sklepni
lokalit¢ Nechory u Prusanek na Hodoninsku.

Vlastni souwtz bude ,tradiné netradéni“ v tom, Ze se budou srovnavat jen praktické
dovednosti, jinakeceno, néeka Vas zadny pisemny test. Discipliny budou jefh-dsekani
sektu a servis sekt@proti loiisku dochazi k z bezpénostnich a¢asovych divodi k jedné
zasadni znéné. Sougz zatne jiz dopoledne kvalifikaénim kolem. To je povinné pro
vSechny s vyjimkou finalisti piedchozich r@niki, jejichZ seznam je v piloze a ktei maji
automaticky zajistén postup do semifinale. V kvalifika¢nim nevearejném kole Vascekaji
stejné ukoly jako v semifinale, tedy klasicky send sektu a poté jeho otateni useknutim
hrdla lahve Savli nebo jinou s&nou zbrani.

V odpolednim jiz véejném semifindle ser@dstavi patndct sommelieiKazdy nejprve
piedvede klasicky servis sektu a poté jehoiaeivuseknutim hrdla lahve Savli nebo jinou
senou zbrani. Nkolik Savli bude k dispoziciifmo na mist, ale doportdujeme kazdému, aby
si na soutZ privezl svij nastroj. NejlepSi soékici postoupi do werniho finale, kde zopakuji
sekéni Savli afaji dalsi libovolny zpsob (nastroj). Vykony bude hodnotit odborna poeota
sveho vitze si zvoli také divaci. Pro nejlepsi jsdtppaveny stej jako v laiském roce
atraktivni ceny, kromjiného si vitz odveze originalni Savli na sabrage v hodrig@ 000 K,

¢i poukaz na pronajem privatniho boxu na vino v led®B000 K!

VSichni sou¥zici se mohou iastnit pokusu o zapis do Guinnessovy knihy rekordusime
piekonat laisky vykon, kdy celkem 27 lidi useklo sekihem jedné minuty.

Akce optt probehne pod Sirym nebem na Viském dvée a bude koncipovana jako velka
garden party mezi vinicemi. Bude sarrgm¢ pripravena i mokra variantaletos bude kazdy
soutéZici prezentovat swj vlastni vybrany sekt, ¢imz se ot zvySi atraktivnost klani.
MuzZete udlat reklamu své firmé, oblibenému sektu nebo fekvapit néé¢im originalnim,

co miZe zaujmout nejen divaky, ale i odbornou porotu. Pdminkou je, Ze to musi byt sekt
vyrobeny klasickou metodou kvasenim v lahvi. Kdo m@ambice na postup z kvalifikace az
do finale, lehce si spéitd, Ze by si nél privést sekti minimalné Sest.Samozejm¢ budou

k dispozici i sekty od padateli. Nabizime moZnost odvezeni sektPrahy na Moravu

v predstihu, aby byly idedtnna soutz pripraveny.Sekty je potreba dorwéit do Galerie vin

Le Bouchon, Millennium Plaza,V Celnici 10, Praha Ho 5.&ervna (kontakt Sarka

Pokorna tel.: 604 833 262, e-mail: sarka@merlot.cz)

Poiradatelé nehradi ani nezji€uji ubytovani. Moznosti ubytovani posilame v piloze.
Prihlasit se (nejlépe mailem) je nutné nejpoziji do 31. kvétna.

VSichni souézici budou sodfit na vlastni nebezpk coz ed zahajenim klani stvrdi svym
podpisem!

Na setkani s Vami sédi

Moravsky sommelier Libor Nazaréuk & Jan lvi ¢&ié¢
viceprezident Asociace sommefiefR & Vinny sklep U J#oura



Program 4. roéniku Mezinarodniho mistrovstvi CR v sekani seki

Sobota 14 ¢ervna 2008
Vinny sklep U Jaioura Prusanky - Nechory

9.30 Kvalifika ¢ni nevaejné kolosoutze sommeliar

15.00 Welcome drink mezi vinohrady
15.30 Semifinale soutze sommeliar v servisu a sekani sékt
16.00 Otevreni sklepa:

Raut v moravském stylu
(dobroty vas budou lakat jeéstlouho po glnoci)

Degustace Sumivych vin
(Srovnani sektvyrobenych klasickou metodou kvasenim v lahGieské republiky a zahratii
nag. Slovensko, Rakousko, Franciesmecko, Italie, Spatisko, Argentina, Brazilie, Moldavie...)

Ochutnavka vin ze v3echyi moravskych vingkych podoblasti

19.00 Ukéazka degorzaze

19.15 Finale soutze sommeliar
20.30 Pokus o z4pisy dauinnessovy knihy rekordi
21.00 VyhlaSeni vysledki a vyhlaSeni divacké saue

21.30 Pokreovani garden party, rautu, degustaci .ii cpnbélové muzice

Kontakt: Libor Nazaréuk - 606 202 595, info@moravskysommelier.cz
Jan Ivi¢i¢ - 602 780 358 , info@ujenoura.cz
www.moravskysommelier.cz, www.ujenoura.cz



Zavazna prihlaska
na

4. roénik Mezinarodniho mistrovstvi CR v sekani sekii

Sobota 14 ¢ervna 2008
Vinny sklep U Jaioura Prusanky - Nechory

Zaslete co nejdtive, nejpozdiji do 31. kvétna na adresu:
Libor Nazatuk, Kpt. JaroSe 14, 690 0Zd&lav
nebo e-mail:inffo@moravskysommelier.cz

Jméno a [Fijmeni:
Adresa:
Tel./mobil:

E-mail:
Zaméstnani/Skola:
Datum narozeni:

Datum prijezdu:

Na sou#&zi budu prezentovat sekt(y):
(nazev, vyrobce, zetrpavodu, ra@&nik...)

podpis/razitko



